Pa3paboTKa 1 BHeIpEeHHEe CHCTEM 00ecCIeYeHHUs
0e30macHOCTH H ynpaBiaeHusi KaduectsoMm (XACCII, HCO
9001, ACO 22000, IFS (International Food Standard), FSSC
22000), cucreMsl 3Koj10rHUeckKkoro Mmeuemxmenra (ISO
14001), cucteMbl MeHeIKMeHTa 0€30MaCHOCTH TPyda H
OXpPaHBbI 3710

[MonmyuuTs monoNMHUTENBHYI0 HHGOpMauuio Bel MoxeTe 110 TenedoraM: Ten./bakc: +7 (495)
676-9511, +7 (495) 676-6121, mobaBounsit HOMep 339, e-mail: st@fncps.ru

MeTonnueckuii 11eHTp Ha 6a3e BHUMMII OwinT co30aH C 1eNTbI0 OKa3aHUS MPEOIPUSITUIM
METOOUYECKOHN ¥ KOHCY/IbTAI[MOHHON ITOMOIIY IJIST MAaKCHMAJIbHO Pe3yTbTaTUBHOM Pa3paboTKu U
BHEJIPEHUSI CUCTEM KauecTBa 1 6€30MTaCHOCTH C yYeTOM CleludUKHA 0TPACIU U IPOU3BOACTBA.

B MeTogu4yeckoM IIeHTPEe MOKHO IOJIyYUTh KBaTU(DUIMPOBAHHYIO ITOMOIIL B Pa3paboTKe U
BHE[IPEHUH Ha MPEANpPUITUYA CUCTEMH YIIPaBIIeHUs KaueCTBOM U obecredyeHus 6e30MacHOCTH,
CHCTEMBI 3KOJIOTMYECKOT0 MEHEIXKMEHTa, a TaKXkKe CUCTEMHbI 6e30ITaCHOCTH TPyHa U OXPaHbI
3[0POBbSI, KOHIIETIITNY OepekITMBOT0 IPOU3BOMCTBA, MonoxkeHni GMP, obopMmneHny He0OX0OUMOMN
nokyMmeHTauuu. 115 apPeKTuBHON PabOoTH C MPEeANPUATUIMU, MeTOAUYECKUM LIeHTPOM
pa3paboTaHHbl MOAPOOHEIE METOIUYECKE PEKOMEHAALIMY M TUTIOBHIE MTPAKTAYECKHE ITPOEKTHI [T
BHE[IPEHUS CUCTEM yIIPaBJIeHUsI Ka4eCTBOM U obecrieyeHuss 6€30IMacHOCTH.

MeToau4eCKHH MEeHTP OKa3bIBAaeT YCIYTH B C/IeIYIONIUX HAallPaB/ICHUSX:

e IIpenoCTaBlieHVEe NPEONPUATHAM IUIIEeBOM TPOMBIIIIEHHOCTH IIOIHOTO KOMIIeKca
KOHCAJITUHTOBBIX YCIYT 110 Pa3paboTKe ¥ BHEOPEHUIO CUCTEMbI 9KOIOTUYECKOr0 MeHeI)KMEeHTa
(COM) u moaroToBKe K cepTudukanmy Ha coorBercTBre ISO 14001:2015;

e OKa3aHWe NPEeNNPUATUSAM UIIeBOY NPOMBIIIIEHHOCTH KOMIIJIEKCa KOHCYIbTAIIMOHHBIX YCIIYT
II0 OIIeHKEe PUCKOB, ayIMUTY, Pa3paboTKe ¥ BHEIPEHWIO CUCTEM MeHeIXKMeHTa 0e301acHOCTH
TPYIA ¥ OXPAHKI 3M0POBbS, CUCTEM YIIPABIEHUS 0XPAHOM TPyIa B COOTBETCTBUU C TPeOOBAHUAM
cranmapta 'OCT P 54934-2012/OHSAS 18001:2007;

e AYIWT NPENNPUATHI NUIIEBOY MPOMBIIIIEHHOCT! Ha COOTBETCTBHE TPEOOBaHUIM
3aKOHONATENbCTBA, CTAHIAPTOB, TPeOOBaHMUM 3aKa3yrKa

e OKa3aHWe NPEeOIpUATUAM IUIIeBOYM TPOMBIIIIEHHOCTH KOMIIIEKCAa KOHCYTbTAIIMOHHbIX YCIYT
110 pa3paboTKe, BHEIPEHUIO, IOAT0TOBKE K CepTU(HUKAIINN CHCcTeM obecrneyeHus 6€300acHOCTH
U YIIpaBIEeHUs KauecTBOM Ha cooTBeTcTBUe TpeboBanusm 'OCT P 51705.1, TOCT P CO 9001,
T'OCT P UCO 22000, FSSC 22000, IFS;

e IIpefocTaBiIeHre HeoOXoOuMEIX 11a010HOB 1m0 cucteMe XACCII u 06y4eHre 10 HOBHIM
tpeboBanusm TP TC;

e IIpOBeNeHNE BHYTPEHHUX IMPOBEPOK ( BHYTPEHHUX ayIUTOB) CUCTEM 00ecre4YeHus
6e30MacHOCTY U YIIPaBIEHKWS KaYeCTBOM Ha COOTBeTCTBUe TpeboBaHusM GMP, TOCT P
51705.1, TOCT P MUCO 9001, TOCT P MMCO 22000, FSSC 22000, IFS;

e aKTyaJHM3allds ¥ MOOT0TOBKA K MHCIEKIIMOHHOMY KOHTDOJII0 CUCTeM o0eclieYeHnst
0e30IacHOCTH U YIIpaBIeHKUS KaueCcTBOM Ha cooTBeTcTBUe TpeboanuaMm 'OCT P 51705.1,
[OCT P MCO 22000, FSSC 22000, IFS;

e mpoBeneHue 00yyeHus Ha cooTBeTCTBUE TpeboBanusm GMP, TOCT P 51705.1, ISO 19011,
[OCT P MCO 22000, FSSC 22000, IFS u mp.;

¢ pa3paboTKa ¥ BHEOPEHNE CHUCTEMEI IPOCIIEXKMBAEMOCTH Ha MPEOIPUITUAX ITUIEBON
IIPOMBIIIITEHHOCTH.
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http://Система прослеживаемости дает возможность при помощи информации, указанной на этикетке готового продукта, определить все необходимые характеристики использованного сырья и упаковочных материалов, а также параметры пройденной технологической обработки. Подобное отслеживание продукта позволяет на практике осуществить отзыв «подозрительной» продукции, а также упрощает анализ причин возникновения несоответствий по технологическому процессу и в готовой продукции. Условия выполнения работ: При разработке Методический центр проводит обучение специалистов предприятия, предоставляет проект системы прослеживаемости и ведет с предприятием совместную доработку системы, учитывая особенности конкретного производства, по завершению работ проводится совместная проверка эффективности разработанной системы. Стоимость выполнения работ формируется в зависимости от срочности работ, количества процессов осуществляемой деятельности (выпускаемых групп однородной продукции), количества персонала. Наши преимущества: 1. Индивидуальный подход к заказчику; 2. Возможность поэтапной оплаты. Получить дополнительную информацию Вы можете по телефонам: тел./факс: +7(495)676-3529, тел.:+7(495)676-6121, e-mail: smk@vniimp.ru
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PacueT cTouMocCTH yCnyT 10 pa3paboTKe ¥ BHEIPEHUIO CUCTEM KauyeCTBa ITPOBOAUTCS Ha OCHOBAHUU
3aMoJIHEHHOW aHKEeTHl, KOTOPYIO MOXKHO HAIlpaBUTh 10 e-mail:vniimp@list.ru unu st@vniimp.ru

Hamu xnueHTH

OAO «YepenoBelKu MICOKOMOUHATY,

OAO «Ob6HMHCKINH KOJIOACHBIA 3aBOM»,

00O «Crap-Hatypmapm»,

3A0 «Homkap-OMMHCKHI MICOKOMOHHAT,
MIIIT «BEJIEC»,

OT'Y «Opnosckuii 'ocynapCTBEHHEIN arpapHbIi
YHUBEPCUTET,

Intrernational Finance Corporation,

MII3 «boropoackuii»,

000 «Huken ®3ktopu» (Poctukc KFC),

00O «IIepBrrit OQUHIIOBCKHM MSICOKOMOWHAT,
000 «Kyprauckui MgcokombruHaT «CTaHmapT»,
000 «IIO Menudapo»,

AIIK «MaBP»,

000 «Annep Iletdyn»,

OAO «MsicokomOmHAT «ITaBnoBcKas cioboma,
000 «MII3 «PEMHUT»,

000 «Awmten CodT [IpuHKC»,

OAO «Mscomnpom-KopoBruHO»,

OAO «MsicokoMOUHAT ATyTOPOBCKUIL»,

00O «Toprosas maomangb»,

00O «T[I BoryyapoBo-MapkeT»,

000 «BnaguMupCKuy CTaHOAPT»,

00O «IIpomope»,

'HY BHUUIIII Poccenbxo3akageMuHy,

000 «IletenuHCcKu# nruiienepepadaThBaAONIAN
3aBOIY,

000 «MsicokomOuHaT bemnwiit Ap»,

000 «Illensh-2000»,

00O «IIpoTBUHCKUHN MSICOKOMOUHAT»,

00O «IlepenenKuH®b u 2Koesb»,

000 «MII3 «Py6neBCcKuii»,

000 «CkonuHCKUM MsconepepadaThBAIOIIH
KOMOHMHAT»,

000 «IItunedabpruka AKalIeBCKas»,

000 «MII3 «MOCKBOpEIKHI»,

UII Enuceena O.B.,

WII PomanummuH [I.A.,

OAO «Horunckuit x1ebokoMOUHAT»,

000 «METATP»,

000 MscokombuHaT «CypryTCKum»,

000 «CITHUKA»,

000 «TexHOCTPOU-M>,

OAO «Ceprueso-ITocagckuii MsICOKOMOWHAT»,
000 «Appus»,

00O «I'pynmna Komnauuu ITTH»,

000 «MK ATPOTOK»,

000 «3o010TOI BEK»,

000 «OpenbuB»,

000 «Pacnak»,

00O «VY1oTHBEY XyTOPOK»,

3A0 «ArpoHHBecT»,

OAQO «CounHCKHUH MSICOKOMOHMHAT,
OAO «YduMcKuii MSICOKOMOMHATY,
000 «IllenkoBckuu MIIK»,

000 «TK «CTAP»,

OAO «lapuIrsiHO»,

000 «IIX «JlazapeBCKOEe»,

000 «Cubupckue Kombdach»,

000 «BoCcTpsgKoBO-2»,

00O «Arpodupma ApuaHT»,

OAO «MorusneBCcKui MICOKOMOMHAT»,
OAO «MsicokoMOUHAT
HoBouepkacckui»,

OAO «KupoBCKHUI MSICOKOMOMHATY,
00O «buonpoaykt Mapket»,

00O «AHKep»,

CI'll «3HaMeHCKu#»,

000 «MsacokoMOMHAT MUTIK»,
3A0 «BEIIO3»,

00O «HHTpeunuHr»,

000 «MsacokoMOuHAT ALMaK»,
000 2VK Iltunesonctso I'p.
YepKu3oBo»,

3A0 «MUKOSITHOBCKUI MICOKOMOUHAT»,
000 «MII3 «CetyHb»,

OAO «BenmuKOMyKCKUN MSICOKOMOUHAT»,
00O «3mopoBbe»,

000 «HIIMMCKHAI MICOKOMOUHAT»,
AO «OMcku# 6eK0oH»,

00O «bpsgHCKag MsiCHas KOMIIaHUSI»,
3A0 «HeBckas Tpamnesa»,

3A0 «ABUY TTPOOAKT>,

000 MIIK «PoMKOp»,

000 «Kamuuka»,

3A0 «MIIK uHCKOM»,

000 «Mscokom0buHAT «JloHCKHE
TPATUITUN»,

00O «CapatoBckasi MaKapOHHas
habpuka»,

000 «JEIMOBCKOE Koy10acHoe
IIPOU3BOMCTBO»,

000 «Camcon-Pepma»,

00O IIK «®abpuka KayecTBa»,

UII ITpocBUpSKOB,

000 «Mscuou gBop bopopuna»

U MHOTHE IpyTHe.
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KoHTaKTHI:

PykoBogutens otfena «TeXHUUECKOTO peryJIupOBaHUs U CUCTEM YIIPaBJIeHUS KaueCTBOM»: 305
AnppeesHa IOpuak, K.T.H.

PykoBogutens HanpasneHus: Ky3nakuna FOnusa AnekceeBHa, K.T.H.

Benymuii mHKeHep: 3amyia BanerTuHa CBSITOC/IaBOBHA, K.T.H

KoncynbraHT 110 pa3paboTKe U BHeIpeHUIO cucTeM KadecTBa: Kpiouenko EnnsaBeta BsiuecnaBoBHa
Ten.: +7 (495) 676-9511, +7 (495) 676-6121, e-mail: st@fncps.ru



