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Изменение №1 ГОСТ 34397–2018 Мясная продукция. Оценка тождества и сходства до степени смешения придуманных названий
Принято Межгосударственным советом по стандартизации, метрологии и сертификации (протокол №                                 от                                     )

Зарегистрировано Бюро по стандартам МГС №

За принятия изменения проголосовали национальные органы по стандартизации следующих государств: [коды альфа-2 по МК (ИСО 3166) 004]

Дату введения в действие настоящего изменения устанавливают указанные национальные органы по стандартизации

Раздел 1 изложить в новой редакции:

«Настоящий стандарт распространяется на мясную продукцию, в том числе из мяса птицы (далее – мясная продукция), и устанавливает  порядок оценки придуманных названий мясной продукции. проектируемых и используемых в документах по стандартизации, а также вынесенных в маркировку [1], на тождество и сходство до степени смешения с придуманными названиями, установленными в межгосударственных стандартах».

Раздел 3. Первый абзац. После слов: «термины по [2]» дополнить ссылкой [3].

Пункт 3.1. После слов: «в мясной» дополнить «и птицеперерабатывающей».
Примечание 1. После слов: «по ГОСТ 33102» дополнить «и/или нормативным документам, действующим на территории государства, принявшего стандарт.
Примечание 2. После слов: «по [2]» дополнить ссылкой [3].
Пункт 3.6. Примечание, второй абзац. После слов: «лопатка» дополнить «тушка, грудка, голень»; после слов: «свиная» дополнить «куриная»; после слов: «из телятины» дополнить «из мяса птицы (кур, индеек)».
Элемент «Библиография» дополнить ссылкой [3]:
	[3]
	Технический регламент
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